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MAGDUR OLMAYIN,
LUTFEN!

Kurbanlik hayvan satin alirken malum oldugu {izere biiyiikbas hayvanlarin iki,
kiigiikbas hayvanlarin ise bir yasini doldurmus olmalar1 gerekmektedir. Alt1 ayin1
doldurmus fakat bir yas goriiniimiinde olan kii¢iikbas hayvanlar da kurban
edilebilmektedir.

Kurbanhk hayvam satin aldigimiz hayvan pazarmmm mutlaka Valilik’ten
onayl olmasi gerekmektedir!

Kurban bayramu siirecinde, hizmetlerin koordinasyonunu saglayan, kararlar alan
Vali veya Vali Yardimcisinin Bagkanlik yaptigi I1 Kurban Hizmetleri Komisyonu
aktif gorevler almakta, karar ve onaylar bu Komisyonca verilmektedir.

S6z konusu Komisyonca onaylanmis olankurban satis ve kesim alanlarina ait adres,
iletisim bilgileri Valilik, Belediye ve Miiftiiliik internet sitelerinden ilan
edilmektedir.

11 Kurban Hizmetleri Komisyonu’nca alinan kararlarin dnemini kisaca kent saglig
ve disiplinini saglamak olarak Ozetleyebiliriz. Komisyon kararlarinin bizler i¢in
diger bir 6nemi de kurbanlik hayvan kesimi ile ortaya ¢ikabilecek bazi hayvan
hastaliklarinda maddi tazminattan bizleri mahrum birakabilecek olmasidir.

Ortaya ¢ikabilecek bazi hayvan hastaliklarinda hayvan sahiplerine Tarim ve
Orman Bakanligi’nca maddi tazminat 6denmektedir. Tazminata konu olabilen soz
konusu hastaliklarin en 6nemlisi tiiberkiilozdur. Kurbanhik hayvanin kesimi sonrasi
tiiberkiiloz teshisi konulup etin imha karar1 il/llce Tarimve Orman Miidiirliigii
veteriner hekimlerince verilirse sahiplerine maddi tazminat 6denmektedir.

Tazminat 6denirken, hayvanin Komisyonca onaylanmis olan yasal bir kurban
satis alanindan almip alinmadigi, yasal bir yerde kestirilip kestirilmedigi bu
safthada dikkate alinabilmektedir. Onaylanmamis, gayri resmi kurban satis ve
kesim alanlar sizi alacaginiz bu maddi tazminattan mahrum birakabilecektir.

Diger onemli bir husus ise kurbanlik hayvan etinin uygun sekilde muhafaza
edilmeyerek zayi olmasidir!

Hayvanin kesilmesi miiteakibinde etlerin hizlica bir kap, bir poset ile buzdolabina
konulmasi etin yesillenmesine neden olabilmektedir.

Yapilmasi gereken dogru islem ise kesim sonrasi etin muhafazali bir yerde
+14/+20 0 C’de 5-6 saat dinlendirildikten sonra +4 0C’de buzdolabina konmasidir.
Bu sekildeki uygulama ile et zayi edilmemis oldugu gibi daha lezzetli ve kivamli
bir et elde edilmis olunacaktir.
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Iy Sz vertmeanise:

Son ve onemli diger bir husus ise hastalikli, siipheli et ve sakatatlarin
hayvanlara verilmemesidir!

Zoonoz hastaliklar olarak ifade edilen ve hayvanlardan insana gecebilen kimi
hastaliklar insan sagligin1 tehdit edebilmektedir. Bu hastaliklardan korunmada;
hastalikli, arazli, siipheli et ve sakatatlarin hayvanlara verilmemesi Onem arz
etmektedir. Verildigi durumda ise hayvandan ziyade insan sagligini tehlikeye
atabilecektir.

Mesela kopege verilen kistli bir karaciger pargasi kopekten ziyade insan1 hidatik
kist ile enfekte edecektir.

Hayirli, mutlu bir bayram ge¢irmenizi dilerim.
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uygulama ile et zayi edilmemis oldugu gibi daha lezzetli ve kivamli bir et elde
edilmis olunacaktir.

Son ve onemli bir husus ise hastalikli, siipheli et ve sakatatlarin hayvanlara
verilmemesidir.

Zoonoz hastaliklar olarak ifade edilen ve hayvanlardan insana gecebilen kimi
hastaliklar insan sagligini tehdit edebilmektedir. Bu hastaliklardan korunmada;
hastalikli, arazli, siipheli et ve sakatatlarin hayvanlara verilmemesi 6nem arz
etmektedir. Verildigi durumda ise hayvandan ziyade insan saglhigimi tehlikeye
atabilecektir. Mesela kdpege verilen kistli bir karaciger pargasi kopekten ziyade
insan1 hidatik kist ile enfekte edecektir.

Hayirli, mutlu bir bayram dilerim.
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