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KURBAN OLMAY IN!
...DIKKAT EDINIiZ,

Kurbanlk hayvan satin alacagimniz ve kesim yaptiracaginiz yerin Valilik uhdesinde
olusturulan Il Kurban Hizmetleri Komisyonu’nca onayli olup olmadigina dikkat
ediniz!

Kurban Sec¢imi...

Satin almay1 diisiindiigliniiz kurbanlik hayvanin ayakta durus pozisyonu, ¢evreye
kars1 tepkileri, viicudunda herhangi bir araz olup olmadigi hususlarina dikkat
ediniz!

Hayvanin gozleri goriiyor mu, boynuzlarinda kirik var mi, derisinde anormal

olusumlar var mi, g6z, burun, agiz, cinsel organlarindan anormal akint1 geliyor mu?
Dikkat ediniz!

Dis uyarilara duyarsiz mi, dokunuldugunda higbir tepki vermiyor mu, bas ve
boynunu gévdesine dogru kivirmis yatar pozisyonda mi? Dikkat ediniz!

Kiiciikbas hayvanlar genelde siirii olarak hareket ettikleri i¢in, silirii ayakta ise satin
alacaginiz hayvan da ayakta mu, siirii yatiyorsa o da yatiyor mu, siirtiden ayr1 hal
hareket icerisinde mi? Dikkat ediniz!

Kiigiikbas hayvan bir, biiylikbas hayvan ise iki yasini tamamlamis olmali. Halk
arasinda “kapak atma” diye ifade edilen husus ise “hayvanin ilk kesici siit disi
diiserek yerini kesici kalic1 dise birakmasi” durumudur. Yani satin alacaginiz
kurbanlik hayvan cinsel olgunluga ulasmis m1? Dikkat ediniz!

Tarim Cebimde...

Gerek kiiciikbas, gerekse bliyiikbas hayvanda kiipe numarast o hayvanin kimlik
numarasidir. Tarim ve Orman Bakanligi’nin aplikasyonu olan “Tarim Cebimde”
uygulamasi ile kiipe numarasini kontrol edebilir, hayvanin dogum tarihine
ulasabilirsiniz. Kurbanlik hayvan almadan 6nce cep telefonunuza “Tarim Cebimde”
uygulamasini yiiklediniz mi? Dikkat ediniz!

Kanatma islemi 6-7 dakika kadar siirmeli ve sonrasinda en kisa siirede hayvanin i¢
organlari ¢ikartilarak uzaklastirilmalidir. Buradaki amag etin daha saglikli ve daha
giivenli olmasidir. Bir mililitrelik bagirsak igeriginde bir trilyon mikroorganizma

bulundugu dikkate alinarak bu mikrobiyotanin ete niifuz etmeden uzaklastirilmasina
dikkat ediniz!
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Kesim, Dinlendirme ve Sogutma...

Kasaplar1 aceleye getirmeyiniz, sayet kisa silire igerisinde i¢ organlar
uzaklastirilabilecek, deri yliziiliip karkas hale getirilebilecekse kanatma islemi
yapilmasina dikkat ediniz!

Kurbanlik hayvanin yaklasik 38 santigrat derece olan kesim sicakligi, saglikli ve
hizli bir sekilde sogutulmalidir ki iizerine bulasmis olan mikroorganizmalar {ireyip
cogalmasin. Bu kapsamda kesim sonrasi etler posetlere konulmadan +14/+20
santigrat derece 1sida olan bir ortamda 5-6 saat kadar dinlendirilmeli, sonrasinda
buzdolabi 1s1s1 olan +4 santigrat derecede muhafaza edilmeli ki etlerimizin kokusma
ve yesillenme ihtimalini engelleyelim. Dikkat ediniz!

Yine bu ¢ercevede kurban etlerini koydugunuz posetin agzi havalanacak sekilde
acik tutulmali, arac ile tasinacaksa aracin klimasi ¢alisir olmali, etler st tiste degil
de miimkiin oldugunca yayilarak taginmali, birbirlerine temas eden noktalari en aza
indirilmelidir. Dikkat ediniz!

Etler direkt dondurucuya kaldirilmamali, buzdolabinda miimkiinse tek sira yayarak
ve bir 6giinde tiiketilecek miktarlara boliinerek +4 santigrat derecede tutulmali,
tilketimi iki gilinii gegecekse dondurucuya kaldirilmalidir.

Sogutulmadan direkt dondurucuya konursa, dis tabakasinda olusan kabuklasma, i¢
1siin  diismesine mani olarak etin merkezinden kokusmaya ve yesillenmeye

baslamasina neden olabilir. Dikkat ediniz!

Yukarida 6zetleyerek anlatmaya ¢alistiklarim Dikkat Cekmek Amach olup detayli
bilgi i¢in mutlaka bir veteriner hekime danisiniz.

Hayirli, saglikli bayramlar.
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